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Plan de la présentation

* Apercu de trois desordres post-recolte de la pomme
‘Honeycrisp’
> Echaudure molle
» Brunissement humide de la chair
» Tache amere

Effet de la météo durant la saison de croissance
précedant I'entreposage des pommes

» Valeurs mesurées et estimées
Developpement et presentatlon des modeles




Désordres post-récolte: ‘Honeycrisp’

Echaudure molle
(« Soft scald »)

« Lésion brune bien définie sur la peau du fruit
* Affecte les premieres couches de chair
 Aggravee par :

» maturité avancée

» température trop froide en entrep6t

> faible charge
> gros fruits



Désordres post-récolte — ‘Honeycrisp’

Brunissement humide de la chair
(Désordre commun du froid, « soggy breakdown »)

* Brunissement diffus bien défini autour du
cortex qui est normalement humide et
separe de la peau par du tissu sain

 Aggrave par :
» maturité avancée a la récolte
» conditions en entrep6t (T <2 a 3°C)




Désordres post-recolte: ‘Honeycrisp’

Tache amere
(« Bitter pit »)

* Lésions brunes, légerement enfoncées a la
surface du fruit; visible sous la peau, apparence
liegeuse, gout amer

 Causeée par un déficit de calcium dans la chair

» plus important dans les fruits de gros calibre

* Aggraveée par :

» faible charge
» forte croissance végeétative



Développement des modeles bioclimatiques

Observations et mesures: 6 périodes (Jours aprés

> Incidence des desordres floraison - JAF):

» Dates de floraison et de récolte > 0-14 JAF (15 )

> Précipitations (PPT) > 15-29 JAF (15 )

> Temperatures (Tmax et Tmin) > 30-44 JAF (15 )
Données estimees: > 45-59 JAF (15 )

> Radiation solaire > 60-89 JAF (30 )

> Evapotranspiration (ETP) > 90 JAF a récolte (30 )

> B|Ian hydnque (PPT ETP)




~ 70 jeux de données observées (2002-2017)
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Modéle « Echaudure molle »: ‘Honeycrisp’

2 modeles : 1 Québec, 1 Ontario (# équations)
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Modeéle « Echaudure molle - QC »

Incidence échaudure molle

(%) _ g
| Periode | 04 | 1529 | 3044 | 4559 | 6089 [ 90-R POStR Y |0y ence
Site/année (observé)
Franklin/2009 4 5 10 7 11 7 0 7
Franklin/2010 35 27 7 8 7 5 0 5
Franklin/2011 10 4 0 5 4 6 1 5
Franklin/2013 16 8 8 17 23 8 7 1
Franklin/2014 25 19 45 41 57 41 53 12
Franklin/2015 5 3 5 0 13 0 2 2
Franklin/2016 34 45 62 62 57 65 70 5
Dunham/2013 9 2 5 3 0 2 1 1
Dunham/2014 6 0 13 9 0 6 5
Dunham/2015 8 5 0 0 0 0 0 0
Dunham/2016 24 28 25 27 16 37 33 4
Orléans/2009 9 15 4 4 10 17 15 2
Orléans/2011 28 38 20 23 19 28 15 13
Orléans/2013 0 3 0 0 0 0 8 8
Orléans/2014 9 16 0 0 0 0 0 0
Orléans/2015 9 9 5 29 15 14 13 1
Orléans/2016 0 2 24 3 2 0 1 / 1
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Insectes
Carpocapze de la pomme *
Carpocapze de la pomme [avec biofix]
Cécidomyie du parmmier *
Charangon de la prune
Hoplocampe des pommes
Mineusze marbrée
touche de la pomme
Mouche de la pomme [avec biofix]
Moctuelle du fruit wert
Punaize marbrée *
Punaize terne
Sézie du cornouiller
T &tranyque rouge
Taordeusze & bandes obliques
Tordeuse & bandes rouges
Taordeuse du parrmier
Tordeuse anentale du pécher [Michigan]
Taordeuse arentale du pécher [Pennsylvanie]

Tordeuse anentale du pécher [Penndaac]

e

Fhenologie
kzlntazh (O]
Mclntozh [BEBCH]
Fermeté de la Mclntosh

& Kilogrammes-force

" Livies-force

~N

-

0 T T T T T T T T

Désordres postrécolte
Brunizzement humide de la chair [EC]
Brunizzement humide de la chair [OM]
Brunizzement interne du cosur
Brunizsement vasculaire
E chaudure molle [QC)

E chaudure molle [ON]
E chaudure superficielle
Tache amére [QC]
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Modele « Echaudure molle - QC »
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Modele « Brunissement humide de la chair »: ‘Honeycrisp’

2 modeles : 1 Québec, 1 Ontario (# équations)

Modeéle Québec
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Modele « Brunissement humide de la chair - QC »
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Modele « Brunissement humide de la chair - QC »

Dunham, Franklin, Sainte-Famille 2016
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Modele « Tache amere »: ‘Honeycrisp’

2 modeles : 1 Québec, 1 Ontario (# équations)

Modeéle Québec
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Modele « Tache amere - QC »

Incidence de tache ameére
(%)

période 0-14 1529 | 30-44 | 4559 | 6089 £ 90R post-R écart
verger (observée)
Fra10 2 0 3 3 3 3 1 2
Frat1 5 1 0 0 0 0 0 0
Fra13 2 2 1 1 1 1 0 1
Fra14 6 5 5 5 5 5 0 5
Dun14 0 0 0 0 0 0 0 0
0rl10 13 22 31 31 31 31 35 4
Orl11 5 11 5 5 5 5 5 0
Orl13 6 7 9 9 9 9 5 4
Orl14 0 0 1 1 1 1 0 1
Orl15 5 5 0 0 0 0 1 1
Orl16 4 8 4 4 4 4 1 3
Dun13 3 0 5 5 5 5 5 1
Dun15 12 5 7 7 7 7 8 2
Dun16 4 5 2 2 2 2 1 1
Fra15 14 12 7 7 7 7 8 1
Fra16 0 1 1 1 1 1 1 0




Modele tache amere (QC), Orléans 2010

Tache amére (QC)
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Portrait global des modeles pour le Québec

Période 0-14 15-29 30-44 45-59 60-89 90-R
Parameétres (fin mai) (mi-juin) (fin juin) (mi-juillet) (fin juillet) (mi-aodt)
Précip. f (BH) N Ech. molle N Brun. hum. chair N Ech. molle 2 Brun. hum. chair
T°<15 ATache amere
15<T°<25
T°>25 N Brun. hum. chair N Ech. molle
Rad. sol. < 15 N Tache amere N Brun. hum. chair
15<Rad.sol. <24 ATache amere
Rad. sol. > 24 ATache amere ZEch. molle

Période
Modeles 0-14 15-29
Ech. molle 36.1 47.6
Brun. hum. chair 13.1 55.5
Tache ameére 38.7 61.1




Comment utiliser les modeles ?

Lorsque les risques sont éleves :

« Cuelllir les pommes lorsqu'elles sont a un degré optimal de
maturité

» Maximiser la durée de conservation en entrepdt
> Assurer la bonne qualité des pommes

- Adapter la mise en marché

- Favoriser le refroidissement retarde des ‘Honeycrisp’
» 10°C pendant 7 jours avant I'entreposage

- Entreposage de ‘Honeycrisp’ entre 3 et 5°C pour réduire
les risques




Améliorations a venir

- Augmenter le nombre de périodes de 6 a 8, apres 60 JAF

- Influence de l'irrigation a des moments spécifiques durant
la saison

- Projet 3 ans (2017-2019) a L'Acadie, ferme expérimentale AAC
- Validation avec donneées d'entrepots

- Projet automne 2018 : développer et mettre a jour les modeles

de prévision des désordres physiologique de la pomme, basé
sur des observations en entrepot commercial
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